XVIII CONCURSO INTERNACIONAL DE VINOS

PREMIOS / PREMIOS

VINDUERO
VINDOURO

TRABANCA, 2, 3, 4, Y 5 DE AGOSTO DE 2022

REGLAMENTO

ARTICULO I - ORGANIZACION Y AMBITO DEL CONCURSO
Elconcurso estd organizado por la Asociacion VinDuero-VinDouro.
NIF: G37471869
Plaza Egido, s/n
37173 Trabanca (Salamanca)

El concurso esta abierto a la participacion de todos los vinos de Espafia y Portugal embotellados y
etiquetados que cumplan las condiciones establecidas en las presentes bases.

Lacelebracion del concursoy catade losvinos serealizard losdias 2, 3, 4,y 5 deagosto de 2022.

ARTICULO I - OBJETIVOS

ElConcurso Internacional de Vinos Premios Vinduero-Vindouro tiene como objetivos:

e Daraconocer alos consumidores los mejores vinos producidos en las diferentes figuras de
calidad espafiolas y portuguesas: Denominaciones de Origen Protegidas-DOP-(incluidos los
vinos con D.O., D.O. Ca., Vinos de Calidad con Indicacién Geografica y Vinos de pago),
Indicaciones Geograficas Protegidas IGP-(vinos de la tierra, vinhos regionais), asi como Vinos
Varietales (vinos sin DOP o IGP, con derecho a participar indicando variedad de uva de
vinificaciony afiada).

e Estimularlaproducciéondevino de calidad.
e Lamejoratécnicaycomercial delosvinos participantes.

e Aprovechar las sinergias que ayuden a la promocion de los vinos participantes en los
diferentes canales a nivel nacional e internacional.

e Contribuir ala expansion de la cultura del vino en general, asi como su consumo moderado,
como factor de civilizacion.

e Desarrollaractividades de promocion de los vinos premiados en el concurso.

ARTICULO Il - INSCRIPCION Y RECEPCION DE MUESTRAS
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Plaza Egido, s/n - 37173 Trabanca (Salamanca\)} ESPANA / Tfno. +34 923 141 409

Cada concursante deberda cumplimentar la correspondiente ficha de inscripcion en
www.inscripciones.premiosvinduero.com o en la APP Vinduero-Vindouro. En esta inscripcién
figuraran los datos de referencia de la bodega y de cada uno de los vinos participantes. La categoria
del producto (tipo devino) se realizara siguiendo la descripciéon del Anexo .
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La ficha de inscripcién debera ser cumplimentada on line. En el Anexo | del presente reglamento
seadjuntanlasinstrucciones paralainscripcion.

Cada bodega deberd enviar 4 botellas de 0,75 litros, por cada tipo de vino inscrito.
Excepcionalmente, y con el consentimiento de esta organizacion, podrian presentarse botellas en
formato 0,5 litros, o menores, exclusivamente para los vinos generosos, y en estos casos se enviaran 6
botellas de 0,5 litros, o menores. Las botellas seran remitidas con su etiquetado completo, en un
embalaje debidamente precintado, debiendo llegar a destino con los precintos intactos.

Para su comodidad podran utilizar para los envios la ficha que encontrardn en la web
www.premiosvinduero.com, rellenada en los campos de destino y solo para rellenar los de remitente.

En el envio de las muestras debe figurar en el remitente del paquete el nombre de la bodega taly
como constaen lafichadeinscripcion enlos Premios Vinduero-Vindouro.

Laadmisién de muestras para el concurso, a portes pagados, se realizard en la siguiente direccion:

PREMIOS VINDUERO-VINDOURO 2022 ASOCIACION VINDOURO
Restaurante La Retofiera de Arribes Edificio da Escola Primaria
Avda. Parque Natural, N2 20 Largo Santo Cristo- Bemposta
37173 Trabanca (Salamanca) Espafia 200-029 Mogadouro (Portugal)

Los Premios Vinduero-Vindouro hemos establecido acuerdos de colaboraciéon con los Consejos
Reguladores de la mayoria de las Denominaciones de Origen, de modo que dichas entidades se
comprometen a recoger en sus instalaciones las muestras participantes en el concurso para hacer
una recogida conjunta por parte de los Premios Vinduero-Vindouro. Consultenos la disponibilidad de
su Denominacién de Origen. En este caso el Ultimo dia para depositar las muestras en el Consejo
Reguladorserdel 18 dejulioalas 14:00 horas.

El plazo de recepcién de las muestras se cerrara el Miércoles 20 de julio de 2022 alas 18:00 horas.
Aquellas muestras que se presenten con posterioridad no tendran derecho a participar en el
presente Concurso. Las necesidades organizativas que conlleva la celebracion del Concurso con las
garantias sanitarias necesarias, nos obliga a ser muy rigurosos con la fecha de llegada de muestras,
por lo que rogamos a todas las bodegas la comprension para remitir las muestras con el tiempo
necesario.

ARTICULO [V - PAGO DE INSCRIPCION

La cuota de inscripcion sera con caracter general de 90 euros por cada muestra de vino,
entendiéndose cada muestra como 4 botellas de un mismo vino, (o 6 botellas si son envases de 0,5
litros o menos).

Elpago deinscripcidn se realizard mediante:
1) Transferencia bancaria
ASOCIACION VINDUERO-VINDOURO
Transferencia realizada desde Espafia:
BANCO SANTANDER, I.B.A.N: ES88 004918434522 10259541
Transferencia realizada desde Portugal:
CAIXAGERALDE DEPOSITOS, I.B.A.N: PT500035 047700018552 83065
2) Tarjeta bancaria
3) Pay Pal

Edificio da Escola Priméaria Largo Santo Cristo 5200-029 Bemposta (Mogadouro) PORTUGAL / Tfno. + 351 279 094 217
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Entodos los casos como concepto debe figurar el “Nombre de la bodega Participante”, tal y como
figuraenlafichadeinscripcion.

No se reembolsara la cuota de inscripcion de las muestras que no lleguen a destino por rotura o
extravio. Las bodegas tienen derecho a desistir de participar en el concurso en el plazo de 14 dias
naturales desde el dia siguiente a la formalizacion de la inscripcién, sin ninguna justificacion ni
penalizacion. Para ejercer este desistimiento el usuario notificara esta decision a la organizacion a
través del correo info@premiosvinduero.com en el plazo anteriormente referido. La organizacién
confirmara su correcta recepcién y procederd a la devolucion del importe en un plazo de 14 dias
naturales a partir de la fecha en la que se informe de esta decision, utilizando para el reembolso el
mismo método utilizado en el pago. En todo caso, no incurrird ningln gasto como consecuencia del
reembolso, excepto cuando se trate de la comisién para realizar una transferencia a su favor,
comision que se descontard delimporte final a devolver.

Unavez transcurrido el plazo legal de desistimiento, el usuario no podra solicitar la cancelacién de
lainscripcion.

ARTICULO V - DESIGNACION Y FUNCIONES DEL PRESIDENTE DEL CONCURSO

1. Laorganizacion designa como presidente del concurso a D. José Luis Pascual Criado, presidente de
la Asociacién Vinduero-Vindouro.

2. Las misiones del presidente del concurso serdn garantizar el cumplimiento del presente
reglamento, velar por el perfecto desarrollo de la preparacién y andlisis sensorial de las muestras, asi
como de la comunicacién de los resultados. Para ello, contara con la ayuda del equipo técnico
organizador del Concurso Internacional Premios Vinduero-Vindouro 2022.

3. Sonfunciones del presidente del concurso, verificar el controly la presentacion de las muestras, lo
que obliga a:
e Recibir las muestras y los documentos que los acompafien. En su caso, podra rechazar las

muestras que no se sujeten al presente reglamento.

e Registrarlas muestras aceptadas, asignandoles un nimero de entrada con el cual participara
enelconcurso.

e Ordenar las muestras de vino en las categorias indicadas a partir de los datos aportados por
los depositarios de las muestras.

e Conservar las muestras de vino en condiciones ambientales adecuadas, para que los vinos
estén en perfecto estado durante la celebracién de las catas.

a) ESPANA / Tfno. +34 923 141 409
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e Mantenerelabsolutoanonimato de las muestras. Para ello las botellas seran presentadas de
modo que se disimule la forma y se impida la identificacidén de cualquier dato del etiquetado.
Los cierres originalesy capsulas no seran presentados a los catadores del jurado para impedir la
identificacion de las muestras. Unicamente presentardn un nuimero de identificacion cuya
nomenclatura serd custodiada por el director de las sesiones de analisis sensorial o cata.

e Velar por el desarrollo de la cata en condiciones de buena ergonomia y silencio, sin
comentarios o manifestaciones entre los catadores del jurado que influyan sobre la puntuacion
de cada muestra.
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e Comprobar la correcta cumplimentacion de las fichas de cata para cada una de las muestras
devino.
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4. Podrarechazarlas botellas de vino defectuoso (cuyos defectos estén perfectamente regulados), a
peticion del presidente de la comision y de dos o mds miembros del jurado, solicitando una nueva
botella para examen.

5. Ni el presidente del concurso ni los demdas miembros de la organizacion tendrdn derecho a
participar en el analisis sensorial o cata de los vinos.

ARTICULO VI - DESIGNACION DE LOS CATADORES COMPONENTES DEL JURADO

1. El presidente del concurso decide el nimero de jurados, que es determinado en funcién de las
muestras inscritas y de las categorias de los vinos. El jurado estara compuesto por profesionales con
acreditada experiencia en el analisis sensorial de vinos, nombrados por el presidente del concurso.
En la medida de lo posible, el jurado estard equitativamente formado por catadores de Espafia y
Portugaly, a su vez, de distintas zonas repartidas y representativas de ambos paises e incorporando
profesionales de otros paises, como ha sucedido en los ultimos afios, quedando a criterio del
presidente, pero procurando que provenga de los nuevos mercados emergentes a nivel
internacional.

2. Para dar visibilidad a la importancia que las mujeres tienen y merecen tanto como profesionales
del sector vitivinicola como consumidoras de vino, se celebrara también la VI Edicion del Concurso
Vinduero-Vindouro en Femenino donde las mujeres del jurado, el 50% del jurado total, otorgaran los
correspondientes galardones En femenino a todos los vinos que igualen o superen los 90 puntos.

3. El presidente del concurso deberd velar por el cumplimiento del presente reglamento por parte
de cada miembro deljurado.

4. Losnombresde las personas miembros de los jurados serdn puestos en conocimiento del publico
antesdelinicio del concurso.

ARTICULO VII - ORDEN DE PRESENTACION DE LAS MUESTRAS
EN LAS SESIONES DE CATA

1. El analisis sensorial de los vinos concursantes se realizard por sorteo en el inicio del concurso,
comenzando la cata a ciegas por el tipo de vino que resulte del sorteo y continuando posteriormente
de acuerdo al siguiente orden: vinos espumosos y cavas, vinos blancos, vinos rosados, vinos tintos,
vinos de licor (generosos secos, generosos de licor, vinos dulces naturales y otros vinos dulces) y
vermuts.

2. Dentro de las categorias indicadas los vinos secos serdn catados antes que los semi-secos y los
dulces, y los vinos jévenes antes de los envejecidos. Los vinos envejecidos en madera se agruparan a
la hora de su cata segln el tiempo de envejecimiento (vinos con envejecimiento en madera hasta 6
meses, vinos con envejecimiento en madera de 6 a 14 meses, y vinos con envejecimiento en madera
superiora 14 meses).

a) ESPANA / Tfno. +34 923 141 409
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3. Antes de comenzar la cata de cada grupo de vinos de la misma categoria podran transmitirse a
todoslos miembros del panel de cata las variedades de los vinos que pasaran a catarse seguidamente
enlosdistintoslotes. Esto ha de hacerse sin especificar dicha informacion en las muestras concretas.

4. Los lotes de cata se compondréan de la manera mas homogénea posible, agrupando los vinos por
variedades, pororigenes o por similares técnicas de elaboracion.
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5. Cadavino sera presentado a los miembros del jurado garantizando el anonimato y el anonimato
en la procedencia y ofreciendo la informacion del tipo de vino, afiada, y uvas con las que ha sido
elaborado.
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ARTICULO VIII - NORMAS DE FUNCIONAMIENTO DEL JURADO

Normas Extraordinarias motivadas por la situacion excepcional que vivimos desde el punto
devista sanitario e higiénico:

Alinicio de la primera sesion de cata se le entregard a todos los miembros del jurado una carpeta
en la que ademas de las normas del concurso y demds documentacién, contendra las normas de
higiene y sanitarias que se tendran obligatoriamente que cumplir y que seran las que en ese
momento temporal vengan establecidas por los los Gobiernos Central y Regional y que afecten a la
realizacion del concurso y la presencia de los miembros del jurado y que serdn de obligado
cumplimiento.

Todos los miembros del jurado se someteran voluntariamente a la toma de temperaturas al inicio
de las sesiones de cata, para garantizar la tranquilidad sanitaria tanto individual como colectiva.

Las salas y mesas del jurado estaran conformadas de manera que garantice la distancia social
entre los profesionales y las personas que sirvan los vinos al no poder garantizar la distancia social lo
realizaran provistos de las mascarillas adecuadas.

No se permitird ninglin objeto distinto de los de la organizacion en la mesa de cata, especialmente
guedaran prohibidos los moviles, quedando su uso totalmente prohibido durante las sesiones de
cata. Se adaptaran los descansos necesarios para poder minimizar la incidencia de esta prohibicion
delusodel movil.

El uso de tableta para la realizacién de las puntuaciones sera individual, durante todo el concurso
serd la misma para cada catador al igual que el resto de materiales a utilizar. Todos seran
desinfectados diariamente.

Las sesiones de cata se desarrollaran en horario de mafiana, pudiéndose establecer también
turnos de tarde si las circunstancias lo requieren, cumpliendo siempre con grupos dentro de la
legalidad permitida. En todo caso los vinos seran catados por todas las mesas y por todos los
miembros deljurado que le corresponda, tanto en general como en femenino en la misma sesién.

En el caso de que las muestras presentadas a concurso no permitiera llevar a cabo la totalidad de
pruebas en los tres dias del concurso y en los horarios establecidos, el presidente de los premios
podrd acordar desarrollar nuevas sesiones de cata, alargando el concurso en los dias que se requiera,
ante las circunstancias excepcionales que se viven actualmente.

Si se produjera durante el transcurso del tiempo desde que se pone en marcha este concurso,
fecha en la que la normativa permite perfectamente su desarrollo y la fecha de celebracion, alguna
modificacion normativa que interrumpiera, dificultara o limitara la celebracion de las sesiones de
cata, el presidente de los premios adoptard la medida o medidas necesarias para garantizar que los
vinos presentados sean evaluados con rigor y profesionalidad por el jurado de los premios, en la
forma necesaria para compatibilizar el buen desarrollo del concurso, los objetivos de las bodegas
participantes y la seguridad sanitaria y el cumplimiento de la normativa que se pudiera promulgar
llegado el caso.

a) ESPANA / Tfno. +34 923 141 409
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Normas de funcionamiento general:

1. Alinicio de cada sesidny grupo de vinos se realizard una autocalibracién del jurado por medio de
la cata de una muestra representativa de la categoria. Se hallard la media, la medianay la desviacién
tipica para que los catadores que han otorgado el maximo y el minimo cémputo expongan ante el
resto del panel de cata sus razonesy cada catador tienda a converger con el criterio del grupo.

2. Cada miembro del jurado cumplimentara la ficha de cata relativa a la muestra presentada,
marcando objetivamente la casilla de evaluacion adecuada.

3. Elpresidente de la Comisién, podrd reunir al jurado para una o varias sesiones de informacion y de
cata en comun, comentando o confrontando opiniones con el fin de reducir la dispersion de las
valoraciones u otros problemas detectados.

4. En todas las categorias se llevaran a cabo al menos una repeticién de la cata de un vino. Se
desarrollardn como minimo las necesarias para garantizar de que al menos se realice una repeticion
por cada mesa del jurado durante todo el concurso. Estas repeticiones se desarrollaran para
garantizar el criterio y rigor de los catadores y no se ofrecerd ningun dato o informacion a los
miembros deljurado que les permita conocer cuando se realiza.

S. Todos los datos serdn verificados y tratados informaticamente antes de la publicacion de los
resultados, eliminando los valores extremos que se salgan delintervalo tipico y distorsionen la media.

ARTICULO IX - FICHA DE CATA

Para la evaluacion de los vinos presentados al concurso se utilizard la ficha de 100 puntos de la
Organizacién Internacional del Vino (OIV) y se observardn sus normas de aplicacion. Anexo 1.

ARTICULO X - TEMPERATURA DE CATA

1. Como norma general, los vinos se conservardn previamente a las siguientes temperaturas
aproximadas para su servicio:

e Vinosblancosyrosados: 10-129C.
e Vinostintos: 15-18°C.
e Vinosespumosos: 8-10°C.

e Vinosgenerosos secos de crianza bajo velo: 7-92C.

a) ESPANA / Tfno. +34 923 141 409
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e Vinosgenerosos secos, generosos de licory dulces naturales: 12-142C.
e Vinosgenerososy otrosvinos dulces: 6-182C, en funcion de sucomplejidad.
e Vermuts:Blancos 6-82Cy Rojos: 8-102C

2. Los miembros del jurado deberén exigir la modificacion de las condiciones de conservacion de los
vinos previas a su cata en el caso de que éstas no sean adecuadas para su analisis sensorial.

£
[}
9
<]
()
S
=1
£
=
2
L
£
2
<
=
£
[s]
=3
e
()
S
=3
£
=
2
L
£
2
S
L
£
e
=
o
]
£
=<
=4
()
S
=3
£
>
=
2
S
8
1}
o
3
<
o
o~
S
o~
©

Plaza Egido, s/n - 37173 Trabanca (Salamanc

Péagina 6 de 12



20

PREMIOS / PREMIOS

VINDUERO
VINDOURO

ARTICULO XI - DISTINCIONES Y ACREDITACIONES

1. El nimero de distinciones atribuidas cumple con lo previsto en los términos de la legislacién en
vigor para concursos internacionales, es decir, no superara el 30% del nUmero de muestras inscritas
alconcurso.

2. Se podran otorgar, dentro de cada una de las distintas categorias del concurso, las siguientes
distinciones que seran publicas con su respectiva puntuacion:

e GRAN ARRIBE DE ORO: Premio Unico entre todos los vinos del concurso, al vino que mayor
puntuacion haya obtenido de todas las categoriasy siempre que esté por encima de 94 puntos.

» GRAN ARRIBE DE ORO EN FEMENINO: Premio Unico entre todos los vinos del concurso, al
vino que mayor puntuacion haya obtenido en las votaciones de las mujeres del jurado siempre
que esté porencima de 94 puntos.

e ARRIBE DE ORO: Atodos losvinos de cada categoria con al menos 90 puntos.

e ARRIBE DE ORO EN FEMENINO: A todos los vinos que hayan obtenido 90 o mas puntos
teniend en cuenta Unicamente las votaciones de la mujeres del comité de cata.

e ARRIBE DE PLATA: Atodoslos vinos de cada categoria que superen el corte establecido porla
obligacion de no superar el 30% de vinos premiados y siempre que hayan recibido mas de 85
puntosy menos de 90 puntos.

» PREMIO ESPECIAL ARRIBE 2022 COMO DISENO E IMAGEN CORPORATIVA: En esta Ultima
categoria participaran todos los vinos presentados al concurso. Para otorgar este premio se
valorara el disefio de la botella y etiqueta de la siguiente forma: Una vez finalizadas las
valoraciones de los catadores, se mostraran todas las botellas participantes, para puntuar la
imagen vy disefio de las botellasy sus etiquetas.

e ARRIBE DE PLATINO: A la Mejor Denominacion de Origen / Indicacién Geografica Protegida
de cada categoria, para aquellas que obtengan la media de puntos mas alta resultante de la
sumade latotalidad de puntos delos vinos de la DO presentados al concurso en esa categoria.

* GRAN ARRIBE DE PLATINO: A aquella Denominacion de Origen / Indicacion Geogréafica
Protegida que mas Arribes de Platino obtenga en la edicidn, y Unicamente en el caso de que
alguna D.O. o IGP obtenga el Galardén en al menos en 3 categorias diferentes en el mismo afio.

e GRANPREMIO PASCUAL HERRERA: Esta Distincién se propone incorporarla para HONRAR LA
MEMORIA DE PASCUAL HERRERA. Gran endlogo, impulsor y alma de este Concurso
Internacional de Vinos, que nos dejé en vida pero nunca en nuestra memoria. Grandisimo
profesional del Vino, reconocido a nivel mundial por sus conocimientos y experiencia, pero
sobre todo y por encima de todo GRANDISIMA PERSONA, honesto, valiente, comprometido y
amigo de sus amigos.

200-029 Bemposta (Mogadouro) PORTUGAL / Tfno. + 351 279 094 217

Sinduda envida gand el respeto general del mundo del vinoy ahora con este premio queremos
desde los Premios Vinduero-Vindouro, asegurar un reconocimiento in memorian que haga
perdurarsunombrey su historia enlos tiempos.

a\)} ESPANA / Tfno. +34 923 141 409

Asi los Premios Vinduero-Vindouro 2022 entregaran el Premio Pascual Herrera, que lo recibira
cada afio el vino de nuevo lanzamiento que mejor puntuacion reciba del jurado del concurso de
esa edicion. Sera un Unico premio independientemente de la categoria en la que se encuentrey
siemprey cuando al inscribirlo la bodega haya resefiado en lainscripcion el hecho diferenciador
de primera afiada elaborada de esevino.

ido, s/n - 37173 Trabanca (Salamanc

Edificio da Escola Primaria Largo Santo Cristo

g

© 2022, Asociacion Vinduero-Vindouro / info@premiosvinduero.com / www.premiosvinduero.com
Plaza E

Las marcas premiadas tendran derecho a exhibir en las botellas y en su material publicitario el
logotipo Premios Vinduero-Vindouro y del Premio en femenino recibido asi como las
correspondientes medallas acreditativas, siempre siguiendo la Normativa del Uso de
MedallasPremios Vinduero-Vindouro publicada en www.premiosvinduero.com
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Las bodegas con vinos premiados se comprometen a enviar una caja de 6 muestras del vino
premiado a la organizacion, Asociaciéon Vinduero-Vindouro con los portes pagados, para emplearlas
en la entrega de galardones y en la difusién de los premios, teniendo en cuenta que al menos en
varias ciudades de Espafia y Portugal se realizan distintos actos promocionales de todos los vinos
premiados, asi como actos en medios de comunicaciéon. A mayores se comprometen a enviar
material publicitario que se considere oportuno para la cata, reportaje, difusién y celebracion de la
entrega de los premios, que se realizard en otro acto notificado con antelacién para que puedan
asistirtodos los participantes.

3. Losvinos premiadosseran conocidosel 18 de agosto de 2022.

4. La Gala de entrega de Premios Vinduero-Vindouro 2022 se celebrara, si las circunstancias lo
permiten, durante elmesde noviembre enunlugar, adeterminar, de Espafia o Portugal.

a) ESPANA / Tfno. +34 923 141 409

Edificio da Escola Primaria Largo Santo Cristo \))200-029 Bemposta (Mogadouro) PORTUGAL / Tfno. + 351 279 094 217
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ANEXO |
COMO INSCRIBIRSE (RESUMEN)

INSCRIPCION

Entraren http://inscripciones.premiosvinduero.com
Realizar el registro e introducir los datos de labodegay de cada uno de los vinos participantes.
Debe adjuntar:

Fichatécnica de lacatadelvino.

Imagen de la botellavestida con la etiqueta.

PRECIO Y MODO DE PAGO

Los derechos deinscripcion seran de 90 € por cada muestra presentada.
El pagodeinscripcion se realizara mediante

«  Transferencia bancariaala ASOCIACION VINDUERO-VINDOURO
»  Transferencia realizada desde Espafia: BANCO SANTANDER, I.B.A.N:
ES88 0049 1843 4522 1025 9541

e Transferencia realizada desde Portugal: ~ CAIXA GERAL DE DEPOSITOS, I.B.A.N:
T50 0035 0477 00018552 830 65

e Tarjetabancaria
e PayPal

Como concepto de la transferencia debe figurar “Premios Vinduero-Vindouro 2022 y Nombre de la
Bodega participante”

Unavez realizado el pago, enviarjustificante a info@premiosvinduero.com

ENVIO DE LAS BOTELLAS DE VINO

Por cada muestra de vino, el participante debe enviar 4 botellas de 0,75 litros (6 6 botellas de 0,50 litros)
debidamente etiquetadasy precintadasa:

PREMIOS VINDUERO-VINDOURO 2022 ASSOCIACAO VINDOURO
Restaurante La Retofiera de Arribes Edificio da Escola Primaria

Avda. Parque Natural, N2 20 Largo Santo Cristo- Bemposta
37173 Trabanca (Salamanca) Espafia 5200-029 Mogadouro (Portugal)

Le rogamos que, al enviar las muestras, ponga en el remitente del paquete el nombre de la bodega tal y
como constaen lafichadeinscripcion enlos Premios Vinduero-Vindouro.

Las muestras se enviaran con los gastos de transporte, entrega a domicilio y formalidades aduaneras,
debidamente pagados.

LA FECHA LIMITE DE INSCRIPCION Y RECEPCION DE MUESTRAS ES EL MIERCOLES 20 DE JULIO DE 2022, a
las 18.00 horas.

CONSULTAS SOBRE LA INSCRIPCION Y MUESTRAS

Para cualquier consulta o aclaracion:

Edificio da Escola Priméaria Largo Santo Cristo 5200-029 Bemposta (Mogadouro) PORTUGAL / Tfno. + 351 279 094 217
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Plaza Egido, s/n - 37173 Trabanca (Salamancag ESPANA / Tfno. +34 923 141 409

ESPANA PORTUGAL

M2 Carmen Pacho Paulo Célia Quintas

Email: info@premiosvinduero.com Email: celia.quintas@premiosvinduero.com
Teléfono: (+34) 923 141 409 Tel. (+351) 936600374
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ANEXO 11
CLASIFICACION DE LOS VINOS POR CATEGORIAS

Las categorias que se establecen paralosvinos a concurso son las siguientes:
Categorial: ~ VINOS ESPUMOSOS, CAVA
Categoriall:  VINOS BLANCOS SIN ENVEJECIMIENTO EN MADERA
Categorialll:  VINOS BLANCOS CON ENVEJECIMIENTO EN MADERA

En esta categoria estdn incluidos los vinos blancos fermentados y envejecidos en
barrica.

CategorialV:  VINOSROSADOS

Dentro de esta categoria se incluyen los rosados de la cosecha actual, asi como
rosados de afiadas anteriores o mezclas de diferentes afiadas y rosados fermentados
oenvejecidos enbarrica.

CategoriaV:  VINOSTINTOSSIN ENVEJECIMIENTO
CategoriaVI:  VINOSTINTOS CON CRIANZAHASTA 6 MESES
Categoria VII: VINOSTINTOS CON CRIANZASUPERIORA 6 MESESE INFERIORA 14
Categoria VIII: VINOSTINTOS CON CRIANZA SUPERIOR A 14 MESES
CategorialX: VINOSDE LICORY DULCES
Dentro de esta categoria estan se incluyen los siguientes vinos:
e Vinos generosos secos.
e Vinosgenerososde licor.

e Vinhos generosos. La mencion vinho generoso es un término tradicional, segun la
normativa comunitaria, exclusiva de vinos portugueses de las DOP Porto,
Madeira, Moscatel de Setubaly Carcavelos.

« Vinos dulces naturales / vinho doce natural. Las menciones vino dulce natural, y
vinho doce natural, son términos tradicionales aplicables a determinadas DOP de
Espafiay Portugal.

e Otros vinos dulces: vinos de uva pasificada, y vinos de uva sobremadura o
naturalmente dulces.

CategoriaX:  VINOSDEAUTOR (independientemente del tipo de vino y envejecimiento)

CategoriaXl:  VERMUTS

Edificio da Escola Priméaria Largo Santo Cristo 5200-029 Bemposta (Mogadouro) PORTUGAL / Tfno. + 351 279 094 217
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ANEXO III-A
FICHA DE CATA VINOS ESPUMOSOS

Ficha de Cata / Ficha de Prova / Tasting Evaluation Sheet

Nombre del Catador / Nome do Provador / Name of Jury

N° de Muestra Puntuacion Total
Amostra Pontuagao Total
Sample Total Score
2
) , 3E 28
Categoria del Vino =2 58 Observaciones
Categoria g &) 22 Obsevagdes
Category e z o Remarks
=35
(+) > ()
w Limpidez / Limpidity (15 |04 |o3|Og2|g1
<
4 Color / Aspecto
Qﬁ Color / Appearance O 10|08 |06 |04 |02
o
<
Efervescencia / Efervescéncia /
Effervescence Oo1\o0eé |06 |04 |02
_ Franqueza / Genuineness O 7 |06 (05|04 |0 3
3 o
2 <« ® | Intensidad Positiva / Intensidade /
5 % 2 | Positive Intensity o7 |O6 |05 |04 |03
+. o
§ L:: Calidad / Qualidade / Quality O 14|0g 12|g 10|Og 8 O 6
b [0}
2 B
£ 88 Franqueza / Genuineness O7 |06 |05 |04]|03
ERb-
: 82 u
E 35 o | Intensidad Positiva / Intensidade /
s g8 gfj Positive Intensity o7 (06 05|04 /03
S E§ N3
5 22 85 | Poristoncinar /
8 £3 (72} ersistencia Armoniosa
E@é 8 Persisténcia / Persistence o7 |06 05|04 |03
e 8¢
ggg Calidad / Qualidade / Quality O 14O 12|g 10O 8 | 6
£ 59 :
£ §§ ARMONIA — APRECIACION GLOBAL
g ¢ HARMONIA — APRECIAGAO GLOBAL O 122({g M{Og 10|10 9 (O 8
5 5; HARMONY OVERALL JUDGEMENT
o =& TOTAL
Firma / Assinatura / Signature
’ﬁ Catador Presidente del Jurado Presidente del Concurso
' Provador Presidente do Juri Presidente do Concurso
Jury President of the Jury President of Wine Contest
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ANEXO II1-B
FICHA DE CATA VINOS TRANQUILOS

Ficha de Cata / Ficha de Prova / Tasting Evaluation Sheet

Nombre del Catador / Nome do Provador / Name of Jury

N° de Muestra Puntuacion Total
Amostra Pontuagao Total
Sample Total Score
gy
- 3 28
Categozla del Vi 5 S& | Observaciones
ategoria § § €7 Obsevagoes
Category oW 22 Remarks
=3
(+) > (-)
w
S | Limpidez / Limpidity (05 O 4 |o3|o2 ot
=3
8 <
> uw Color / Aspecto
[
% Color / Appearance O 10|08 |06 |04 |02
_ Franqueza / Genuineness O 6 [O0% (04 |0 3|0 2
3 o
2 <« ® | Intensidad Positiva / Intensidade /
5 % 2 | Positive Intensity O8 |07 |06 |04 |02
+. o
é é Calidad / Qualidade / Quality O 16|Og 14|0O 12|g 10O 8
2 o8
£ 88 Franqueza / Genuineness 06 |05 |04 |03 |02
=
: 82 u
E 35 o | Intensidad Positiva / Intensidade /
s g8 gfj Positive Intensity o8 |07 |06 |04 |02
NS %)
3 :Zc(2 8 '0_3 Persistencia Armoniosa /
§ @é 8 Persisténcia / Persistence 08 |07 |06 |05 |04
e 8¢
£ 25
ggg Calidad / Qualidade / Quality O 22(0O 19|00 16| 13| 10
£ 59 -
£ §§ ARMONIA — APRECIACION GLOBAL
g ¢ HARMONIA — APRECIAGAO GLOBAL O Mg 100 9 |0 8 (O 7
5 B HARMONY OVERALL JUDGEMENT
o &3 TOTAL
Firma / Assinatura / Signature
’ﬁ Catador Presidente del Jurado Presidente del Concurso
' Provador Presidente do Juri Presidente do Concurso
Jury President of the Jury President of Wine Contest
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